viaje

T wer esto el anﬂguo peliriarca, ze

En tocas las épocas ha sido ob-
Jeta ol vino de ios mas afinados |
o0meniirics y de ias lnternrctac:c.,
nes mis diversas. El grigen del vi. |
Ba ha dado lugar a una serie dei

. feyendas algunas de las pnmerdm

relacionadas con e! relato biblico |
8o Noi.- Segin algunos escritores, |
Ja idea de plantar ra vid y expr:.’
mir su frute fe fud imepirada 2
Noé por un mache cabrio que &1
®oiid en cierta montada y Gue na.
Blondo kebide el zumo de 1a vid
salvaj2, se embriagd y empezo a
atacar a 0s demas animales, Al

eonvencic de las propledades de
sque! vegetai y lo plantd, regan.
doie con sangre Ge iesn y gz gar
dero muct:co para darte su natura.
foza diversa.

Begun otrz leyenda, mas propa.
gaua ‘gue las antericres, el dios

¢ Cionisos el cultl.
vo do !a vidia a los Indios, a quie.
08 conguisld con un ejército de

hiemenie a la histeria de la
vid er aguellos puebles que nes
sen mas idos por el it
que tuvieran con nuesiro territor.o
Ya en los primitivos poemas gric.
£0s encontramos ecos de la impor.
tancia uue se daba ai vino pa-a
celebrar ias victorias de los tucha-
dores en aquellos siglios casi

| gendarien. A fes hombres agotados

18 | 4o Jas cusechas itaiianas en tiem

|

Lor:i

EN EL ESCASO TIEMPO
SE HA CREAD

Los vinos de Borgova y de Cham.
pana franceses son concecidos en el
mundo entero por su alta calidad
y su vieia estirpe.

Y as), inglaterra y todos los pai-
ses. €1 vino parece que ha oo
slempre equiparade a.la vida del
hombre acompadandole en sus ate.
grias y reveses como parte infe-
grante de su personatidad,

ESPAKA ES NACION DE GRAN
ABOLENGO EN ESTE CULTIVO

Lo cierte es gque i0s vinos espa
fioieg eran ya famoses en tlempo«
antigues, principaimente ios de Ta.
rragona v las Baieares. En ouinto
» Ja regién andaluza, sz dice q'le
sus vinos pli t~ insufici

i
i

{ pos romanes, proveyerdo abundan.

por las § de los
®s y por los trahajes de la guc.
rra, se ks ofrece of licor que ~u.
merita f2s fuerzas y que disipa los
recuerdo: de los dificiles moamen-
tos.

Tanto en la parte insular com:o
dentro de; territoric grnego pronia-
miénlg d'whe, ia v
tuaba una vez terminada ja venai.
mia. Las uvas eran pisadas en cu.
has o levadas al lagar, el eual
casi siempre estaba cerca de 1'%
viitedos. Gel agar ¢l cardo se con.
ducia & los reciphenies donde ie-
nia luga-~ ta fermentacién.

zguellos mercados.,

Duranis 1a dominac,én musuima.
na la vhicultira prosperé’ como
las demas ramas de Jda Agrioculta
ra. En aguella época., mientras el
cultivo 43 -ja vifia permanecia &g
tacicnaco y mas bien retrocedia en
Francia, en Espana, por ¢l contra
rio, pmgresaba en nrevas p
ciecnes v con el perfeccionamiento
an las tor-mas de la plantacion,

Las cigses de vides cultivadas an
Espana pasan de 500 y Ia mayor
narte d¢ ellas son cultivadas-en Ia.
region andaluza,

La travicién del culhvo de ia vid

afios

Tahles,
vicia ¥ eorscura,

A BN

ullblvllﬁ

&2 hizo a.

El vaso donde nos ofrecen

&e

Entre estos vinos que se conser.

o adyuririos,
con o-‘l‘d"& viejisimos y soleras Je
admirab's calidad. Nos muestran
nuesiros acompafnantes foda la 24
ma de los vinos, desde el espes)
y elevado caldo ‘con més de cien
ita el reeién hecho, con la
finura ¥ la transparencia del eTiz.
tal,
tas
muesirag de estos productos admi
empafia con la sole~a

blico, qire se dirige preferentemen.
1 te hacia estas calidades que . (re.
[ cers la Ceso,

Actividad

Lo que mds nos ha sorprendido
‘en la vis.a que hemss hecho a la
Bodega ‘de «\uestra Sentora de ia
i Fuensania 8. A.» ha sido la forma

|especin1 2L que se& realiza el (ra-
d | bajo, e ceilo tan carzcteristico cnn
que ‘s2 s'2nan los empleados en
sus iareas.

Difiere tolalmente la faena de
una »odxga de este tipe con le-la.
bor de lcs que trabajan en ¢tris
menesier 6, No se precipiian ni a1,
tan los !.mbres que discurren pu®
las amp.ias naves de ln Casa, pu
que su rabajo ha de ser lent o N
posado, oportuno.

Al peieirar por enire las jargas
filas de c+las, con sus tp
taciones donde se consignan im
portanies datos de la vids Jde su
liquide cerntenido, se apodera del
dnimo ure especial mansedumbpre
y una :stdtice contagiosa,” Tal vez
la faena cel operario de le bade.
®a 38 i vuelva en este Tepata.
da tranqu’lidad por este mismo
amblente conlagioso, méas que por
la fecesdad que imgprime su esve-
cial laher.

‘Aqui no se elaboran los caldus
valiéndose de exrafios procedimren-
105 de Ilsboratoric como ocurre

Esta rartn ocial, fundada recien
tements- 22 de Febrero de 1941—,
no didé cakida, €n un grincipio, en-
e sus &rcioristas, a los evemeu
165 que 2o fuegen ns\rmnamom% al
gremio de vinos, para lo cual se
extendi3ron acciones entre aquellos
bodegue: © duenios de taberras
&N aporiar caldos Ae sa.
4 recién iniciada sociednd

vinicola
Mdis {arde~-en la pvlmera jurta

Mariano Marfn Ortiz, doh Man
Montes Lezano,

El capaa’ inwvertido em este pec ..
clo de la Bodega de Nuestra
€3 de

flora de .8 Fuens»ants
millon=s d. pesetas.

Notas finales

El auge y el inerertenta ‘que

esta importante industria

QUE LLEVA ABIERTA
® UNA GRAN CLIENT

AL PUBLI"‘@
ELA

«Nuestra Sefiora dé la Fuensanta S. A.»

tomado ¢sta casi recién ereida (-

dusiria ¢crdobesa lo debe, sin «

1Y

da algum a; desvelo eon qle :3

Conoc:oas gon las grandes flestas|-

celebrauas en Grecia durante ta frecusntemente en industrias de o3

general celebrada—se vari¢ este cn
te tipo, .m0 que se cuidan y trans.

N hombrss y muieres armados de tir-
en E:pana nos hizo famosos en etlvan en ia Bodega de «Nuestra Se- ali

" <

tTio en € extremo da que pud.e- realizan estas tareas de elaberaci'n

808 carzicgs de uvaes, Este mls.."lo
dloes fuz 2 primero que la; di y & tr dencla qus do artero, de ma | fiora de 1 Fuensanta S A.», s¢ han :
viticultura a los griegos, por cuyo'han tonido las mismas para exo'i-jdo notable nuestra maravillosa re.|elegido dos tipos distintos, de ai-{formng ccp 1a mds pura delicede |gser pericnecer & la misma sefio-es| ¥ CORS?VACion de los caldes, a2
ferente «;wdacion v de paladar va.iza en cierio modo primitiva, yaide cua'quer condicion comercial, maraviilrsa seleocién que s M
. - a cabo a! edquirirlos ¥ 13 per:-

gion,
Anda ucia y dentro de ella derez,
La Paimaz, Montilla y Los Moriles

car el ciigen de Ia tragedia de
aquet pueble mediterraneo,
En Roma la ‘vinificacion se rea

La meida adoptada en principi
consiguwd faverecer a la Bodega de
Nuesirr Sefiora de la Fuensanta,

que se s'gue un sistema bueno per

motivo to convirtier>n en dios.
le rudiraentario. Pe uqui la tousa.

Algunos autores intentan funoir

t2 inswscion de la Bod’r»a [
cuenta sin  duda aiguna con -

riado, rura lanzarios al mercid)
en calidad de emboteliados especia-
en

en una sclo todas las leyendas so-
bre al arigen dal vieo, sexin lo
ouai 05 mites do Dionisos. Pro-
meteo, elc., no serian mias gue 2
Ristoria de Noé oon diversas mas
s&ras de paganiemo. '
UK POLO DE HISTORIA DE ESTE
DIVING IDHIDO
Es Interesantisimo recorrer ia g
ferin de l¢s puebloy reoogiends lo
que se halla en sus olvillzaciones

liza d2 manera -analoga a la ue
Grocia. Bu Importancia nos la s x.

tienen nwmbrad:ia extracrdinaria
por la cal'dad de oS vinds §uo 58

plica ¢! Inmerés que & empe.
radoreeé dleron a los cultivadores
de vinos, 10e que oconcedieron gvi.
vHegios y ospixciaies favores, En
la oasa Imperial habia oficiales ex
clusivamente encargudos del ouida-
do de ia bodsga.

Mientras el vino fué¢ mercancia

Cordoba ha ienido 1a suerte de
tener ce:ch de la capital estos pa-
gos admirabies de Mentilla y los
Marilex oue surten a Jas mas fa.
mosas hodegas de Espana.

Queremos describiros hoy una de
estas n-agnificas hodegas, donde <e

eng  eti
iSOLERA FINAa.
des quz son dos maravillas.

les. Las m.arcas que figurarin
i «POCITO»
Dos especialida.

uPlas serdn:

cuencia de que log vinos criadns

Y1ibajo el amparo de estos proﬁun-*..-i

Tes tengat una bondand iniguriahle.
inacida dv la falta absoluta de aui.

Esta e.cocién “ha sido hecha te. tamoentns que puedan desvirtuarlos

ntendo meesente la demanda del pu-; ¥v- quita~es su pureza primitiva

hasta el punto de -,or‘wgu“' apor-
tar 10s mejores vinvs de pégueias
bedegas ocue fueron propiedad da
los prim-ios accionistus. La mayaor
cantidad de ellos fueran ira.dos de
Montilly y Los Moriles, viejisimos
caldos nue serian la base de tola
Ia posieror reserva de la Bodega
reclén tunduda.

Cuenta Ja Sociedaa con cien

mis
conservar Jos exquisitos wvinos
Montiila v 105 Moriles.

La s=vencia de la TAzZGN go¢

en el aspecio comercial, hace igu-

mente que se incremerfe el ne;

cio dela Bedega de «Nuesirs =

fiora de 12 Fuensanta S, A do
en dia. La més patenfe prveda
elle es el campo de

a8cen gue

apiepiados elementos pa s

iil
)

cooidn ahe o

Iia ‘ereade en el escas)y tiempo -

Rosroa doc vino. Tan interesantc|[rara en el Lacio, 10s romanos fo conserva y ge elabora e' vine trai<o
oonsideramos esta somera divaga. | behian poco. Desds fuego su sol €ONSErva y se el v fonistas entre uales estin
; eion, gue no queremos privarr?os estaba, :-ohibldo P lafg mujeres, | 40 €sa maraviilosa g"‘;"“"’a' LI“ :)gﬁﬁﬁl;;: Jos ,mﬁ_bfos dZI e(;: .| leva ablerta al. pibtice,
@e ofroseria @ nucstros leolares, | permitidndoselos unlcaments bets:r Bodeg:-. ue s“":“tm efora de la 5el0 Se Adweinistrasitn., Los careas) NGSOw0s MOS8 Jos sen
La tnda, China, Japén, Plorein a 2 - ¥ nombres de los sefores que com-{ MG o5 ds esie Lpon
rponun este Consejo son los siguian.|ie emprita un &xito retends g 4

y otros pueblos antiguos ofrecen

aquel.

Darcmos noticias de su instala.
clén, e sus tipos de vines, de! fun.

tes:

tinisn marchiando de oste mo

sUS brms comerciales.

maravillosas Jeyendas y descripcto.| En fa decadencia del Imperio ¢} d d
hos eobre el culiive de &a vid y c)[use del vino se generalizé de tal to de Ia y de to. o i
ise quo posteriormeonte se hacia .de [forma que las mujores bebian =l | dos 3quetios detalles Gue pongan mg;'tes !L%ir‘e%t Don Alejandro _ €. Asi lo de;e.,mos por el blen o2
; de mamficsio la impartancia de es h . nuestra ¢ udad, e almenta én i
Falernd ton la misma sencillex gue | de 4 Primer Conseiero Duolegado: Dan | oo ¥ e q'u

Su divino liguido. Nusstra crud-c-

olén en estas materias no aloanza

et e A &

loe homhves.

1ta industria cordobesa.




53 de les puehbios regogiendo 1o
que ve halla en sus olvillzaciones

do de ia bodscga.
Mientras el vino fué mercancia

Roerca as: vino, Tan Imeresantc rara en el Lacio, l0s romanos lo -
amos esta divaga. p0co. Desde - fusgo sy so| CONMEMVa Y se ‘elabora e* vino trai o-
olén, que no queremos privarnos | estaba prokibido & las mujeres, | 90 esa 'nara.vnllosa comarca: La
de ofroceria a nuestros loctores, permitié ik beb:r Bodeg de a Sedora de Ia
La India, China, Japén, Poreia 0 s hebid emejantes o) FU 2 8. Ay E
¥y ofiros pueklos antiguos ofrecen | aquel. Darcmos noticias de su instala.
maravilicsas Jeyendas y descripclo.| En Ja decadencia del Imperip ¢t] cl6n, e sus tipos de vinos, del fun.
nes sobic el cuitive de la vid y 1l uso d2l vino se generalizé de tal! ©i de la mi y de to.
oo quo posteriormente e hacia .de|forma que las mujores bebian »f | €05 aguek iGue
Falernd 1on fa mi i {! ue | de ficsto la Impartanefa. de es

su divino liquido. Wuestra erud-c.
olén en estas materlas ne aloanza
#xtension suiiciente. para dztermi.
nar datys precisoe sobre esta cues.
Uén, y por tal hemos de cefiirnos

#ivido hWiultnas Ul Eogalia,

|
Queremas descrikiros hoy una de!
estas magnificas hodegas, donde se!

tos homdres,
ftalia, en la Edad Media, conti

nuo “su sloriosa tradicidn en el te.) ductos, sigue la tradicién espanoia

‘rreno de la vinioultur:,

"ifa Industria cordobesa.

- Por'la etevada calidad de sus pro.

de manera notable

La bodega ests instalada en la antigua
casa de los caballeros de Santiago

Con la prestancia de unz case
sefiorial ¢ nos ofrece o patic Jue
O acceso ' A las demés dependencias
de i x«egu ¢€ Nuesira Sericra gde
Ja Fueasnnta. Tiene sabor de-cons
fruccién nobiljaria, donde alternant
Blasones con vleios capiteles vy er
querias airosas con fustes esbeltos
En eswe costizo patlo de emtrada,
ablerto al sol y al viente de nuss
tra tlerrs. un pozo de brocal blan.

endo con sus adornos de cerra
gia, pre la nots mds destacalda
¥ pint..-:cca, No falian los arriates
¢on flu~es escalando las paredes
Hmmiss o este tipleo patlo cordo.

Este entruda es evidente prueha
@ Ja cal'dad de la construcciom,
la cual osta del siglo XV y primi.
Yvamente fué residencia de los Ca
balleros de Santiago. Aquelia Or-
den mbitar tan espafiola que fué
fundada en Le6n & medlados ds
X1, vinculd nuestra cludad con
Ise otras ciudades donde ya esta.
de fundada Ja Orden, constroye:l.
do esta n2sa gue sirvio de aposen-
$0 & sus caballeros.

Amplia, Severa, con un caract?.
istico vrzado med,eva‘ 82 prs.
senta tudy 1a consiruscidn. Hay a~
€05 de tijos deferentes, Belilsimas
arcadas rodeardo las naves gue

rimitivamente fueren patios. Al

an io¢  polijobuiados con tes
elegantes ojivas, los angrelatos
pon los de medio yunto. Casi t0.
@dog oswentando en los anguios su-
perforés e su recuadro los bhlass
nes 42 la famosa Orden de cabu
Beros. Lo cruz con los brazos igua.
Jes gue rematan en flor de Us. Lo
misma ¢Tuz gue campeé en aquel
sstandarte de damasce Tojo junto
con el Arostol Santiage, que los
ajéreitos eristianog hicieron ondea.
en los nraros de Seviila guando fué
soDquist.da.

Mis tarde esia casa pertenecis al
Margues de Benamej! Este nows
Je utiliz como casa de campe, ya
que en aquella época e] barrio 0.
de estd construida quedaba fueza
de) reciate de nuestra eludad,

Ha comido distintas suertes es.
Ma antigna mansién ds los cabalie.
o3 de Sunliago, por cuyo motive
Ppresentaba imperfecciones arquitec.
$6nicas censiderables 8. ser adqui.)
Yida por Ja razén socls] «Nuesgra'
@efiora de la Fuensanta S. As. Los
Puevos jropietarios, con um justo

truccién 1otal de Ja casa procuran.
do oo drsoroveerie @e su sator
aumémic). ATcos y paramentos, fus.
s ¥ capiteles, se han visto de nuea.
vo limplos ¥y <ompieics, sirviendo
de ‘marea € ia instalacién de la bo.
dega. ’

La visifa a |a bodega

En nuesiwa visita a ls Bodega de
Nuestra Sefiora de Jla Fuensa.ia
nos acom; anan el apuderado de la
Casa, gfior Prieto, y el encarga.
do de la misma sshior Gomez, gule-
nes ¢oa comesia v amabilided oS
ofrecen euantos datos inieresan‘es
necesitihamos para esta informa.
¢ién. Con ellos inictamos nuesirc
recorride por las amplas paves de
la Bodegu, donde la penumbra ae-
cesarie ;ma la conservacién de ios
caldos, 'a a estas estanciag un fres.
Co-agradahie en los dlas del Mayn
calurose de nuestra ciudad.

La Budega, que estd emplaza»:a
en un Upico barrio cordobés, prd
ximo al ee lo Fuensanta, . cuenta

con araplisimo local dcmde estin

El exqisilo vino de Montilla v
los Monles, recogids en estas gi-
genies toaljas de medera, elabs.
rade ~on €l esmero mds encomia

los sipos mds dlversos, Slempre
bueno y ogradable al paludar, poi. |
que el v:no que se rroduce de la]
vid de extos pagos andaluces l
ny 4. comarea, cesariament

eriterio v asesorados poT expetis
#9) arte, han realizado une recens-

ble, se girece en Jas talidades 3 al

distribuidas las dependencias de ia
mdsma. -

Hemuos visto en nuestra visita ¢o.
mo se &fenan los empleados de la
Bodega J¢ la Fuensanta en €@ tria-
bajo Jwar'p del cuido de los vinos,

tan delcado y tan dificil como no

imaginin muchas personas que <a-
tan estas néctares exguisilss.

La vy principal de estos vinas
se realiza en Cordoba, donde se
consumy. una elevada cantidad que
alcanza frecuentemenie a unas ires
cientas evrobas diarias entre todos
los tipos de los vinos de esta im.
portante Casa.

Las navas de le Bodega, empiias
y reguarmente mstaiades, dan ura
impresiin de cuido y de reposo 2un
sus largas filas de botas simétri-
camenie gispuestas en las tamb én
dispuests estancias,

Pregnntamos &l aponexauo qos
nos &ac Irpafia €n nudstna visila
sobre el numero aproximado de bo
tas que contienen las naves, y nos
sefiala una cifra cobsiaerable. Unas'
1200 botss distribuidas en los Qis-
iintos dspartamentos de la bodega.

Viejos y nuevos caldos

tiene gue alcanzar buena calidad y
ofrecer buen sahor. Unicamente va.
riag sus gustos €n is edad y en j2
forma en que han sid) elaborad.s

Aungu? esta Bodega. como anna,
tibamas snteriormente; es de m»-
derna furdacidn y o tiene esas
credenciaes de antigteddd conr Gue
suelen propagar sus productos
ctras, casas, cuenta, por lg selec.

taiaos nae serian la base de tola
la posieror reserva de la Bodega
recién tundada.

Cuenta la Sociedaa con cien
accicnistas emtre los cuales estin
nembradas Jos mie'nbrh d@x Ca

¥ nomdres de los sefiores gue ¢
penen este Consejc son los siguien.
tes:

Preside e.
ment Llorent.

Primer Consejero Dulegado: Don
Francisco Solano Mora Repiso,

Segundy Consejero” Delegado: Don
Juen d: Luque Cabello.

Secreiario:  Don B-’Jque Climent
Llorear.

Conseer s: Don Franciscc Gomer

Don Altjandro Chi.

Rome:o don Manue! Franco M4r

‘quez, 497 Pedro Ruiz Gamia. don

o m—

‘No h2mis de hablar de la impor-
fancia turistica que tlene pdra
nuesira cudad la ferig, ni de -u
antigiiedao, que al"unos Jemoman
al alo Mu‘a.mO; tiempos
cercants, pere siemmre revord,an.w
que esia feria fué on tlempos ‘e-
motos la mas importunte de Anda-.
Incia, ¥y <e celebr6, con general b-.
nepldcit,, en la Pascua. de Pen'e
¢ostés, como se celebra este afio
Siempie las tiestas civiles de los
pueblos trvieron auge cuando se
cimentircn en una re'igiosa y esta
de la I'sscua era flesta mayor a
tuys somlra creeié la preponds
rancia de la feria que-“luvo fams
mdbs gue la de Ronda, la de Espiel
vy la d2 Mawrena, tan celebradas
y la ‘de Coérdobd 1o fué cuando se
Damé la feria de Nuestra Sed ra
de Ia Salud, Pero, cowo es logio,
esd ceibridad no la tuvo por s
diversiores, gue abundan desdg ha.
ce medio siglo sino por Ja Impac-
tancia d~ }os negocios que en eila
se hacit.

Esta iniporiancia comercial se de.
muestra 1or ¢! gran volumen de
operac.1nes que se livvan & c¢ahn

-con geastan de ia ferie, entes de

ella y dwanie ella misma,
Provincia eminentanente agrics.
la, aprovecha gste mercado para
las trassyrciones de ganados, ¥ pa-
re purtirse de aperos y demds ele.
mentos rcesarios p&ra. la. recoler
cion jmmedista. Y & .5 cepital afin.
yen, no suio agricultores de las pro.
vincias grdziuzas, sine de ias ex.
tremefizs ¥ levantinas. .

El benericlo comercial gue repa=.

*ta a la roblacién no se circunser!

be al elemento egricuia, "ni & una
dlase ceierminada, elno que alcan.
38 & todas Jag de 7y poblacion. Prag
ba de ol., ¢g- que. fodas ‘han pro:
eurado Jstle realce, y cuandg [a
pasion politica ee he cebado en 1y,

- I todo . o, pusdly mnw ‘los Teenl.
tados.

necutm-mcs, “por -ejsmplo; “que en

' # 80 10, 70 goiey) 08l marx.

’

de la Feria

i e dd Dodeogd de sNUSRISs nc.
fiora de 1z Fuensanta S. A de dis
en dia. La inds patente proebs ¢
ello es &) campo de acsisn gie

ha ‘creade en el escasy tiempo mv'
ileva ab® brta al. pliblics,

JER T -
te' empTesa un Exite votomco sl <o

tindan morchande de éste moty
sus brios comerciales.

As{ lo Geseamos por el blen ¢»
nuestra ¢ udad,.que anmemnda én im
portancis Industrial &) Instatar:s
empresas de este tipo,

Espafoles:. Todos los que to.
fiels oon nuevos dids de gio.
r'a para nuestra Patrigi AYY.

DAD A LA JUVENTUD.

COnsianle mporlanua comercial

e Cordoba

mo hizo que se declarasen en hue’-
ga los terroviarios precisamente el
o5 da }"}.-r Entanceg nndmrnn aura
ciarse c’s:a.mente Jos resunados y
en cuante a la imporiancia come.
cial de la feria y el comercio se¢ Ta.
sintié sersibiemente.

Las mismas diversiones, lILﬂ al
gunos tenian como parte esemcial
de ia fer-a, son cosas eccidentales
que se orgina de g imnof'ta.nma
cOomervial, porgque son para aumen.
1ar ésty o derivadas de ella para
distraer & 'os negociantes, como vn
paréntes’s gn su traﬂco

Asi fucron las diversiones usua.
les de lcs mercados, donde huba
tambiéu amacciones honestas seloe
ciones pa~a el espirin, como los
torneos del gay saper, y las. ex
posicionzs, en las que ‘el COmMETE:o
y-1a industria demostraron sus ade.
lantos, 10 gue &l fin v a la postre
venia 4 aumenter :a importancta
comerciai 4e¢ nuestra tlerra,

‘ De estn3 exposiclones, fué una la
que ides aquel gran cerebro cordo.
bés quu fundé la Camara de Ce.
mercio de Cordoba: don Carlos Car.
bonell ¥ Morand. La exposicion d-l
Campo de la Merced, & cuya ina<.
guraclén esistié. un ministro, do-
mostré raestro empo.do en @l en.
mercio ¥ ‘e industria. Dicho sefior,

cred nmusile e, :
<red w.m}., -exposicld

sobre tudo, -la expos'cion de acai.

- Por Victoriano AGU“ERH

2790 y ¢ serd en 1912, en gue %o
ha néermenado lo util—ed comerciv.
la agriztitura v la Industria pis.
potentes -con. la attaocmn honests,

la diversicn agradabis y hasta cou
los pra.vdios de amorosas suefios

{que se terian en estas nocneg prl
|maverates de !ena.

INVITACION
‘EGDIPJIIIILEI y sn lF lblf‘l'c’l Jllb Nlnys'

Cordoba, ia bella oiudad que al
pie ds wu eierra oontempla désde
sus forres y haluartes Ia hermosu.
TR do 3u valle Incomparahie, se dis.
pone a ce:chrar con tedo esplondor
la préximz Feria durante lm dias
25 at 41 de Mayo.

83 buscas, lector, - 12 bella emo-
oién an e mmom) de las huglias
do los tiempos pasados, si guisres
deleitar tu qspiritu fatigado con la
vida moaerna, Gérdoba puedo brin.
darte mwclla unido & eus dotes
naturales, of griente impenetrastic
do su ambiente y de 0 arte %in
lgual.

Orgullcsos de Bérdoba, sus hxjos
puwiierca on todo tiempo su empe.
fo en ombeliaceria hasta lograr un

magolan'e do arte y de Inspipacisn.
Por sus calles desfi:aton a través
de los 8'les el espiritu de los s=a.
lides, dc i0s gucrreros, de tos gran-
des artsias y da.log- grandea maes-
tros, °

A través de ellas deefilaron vicio
riosas 148 huestes de Almanzor ¥
de Gonzain de Cirdoha; en offas,
visionazios de~los sigios, perdiia
aun el ingenio de cdngera y &l es
piritu cabatleresco de' auter ool
Don Atvare... "

En la quistud misteriosa do sus
vigjos caserones perdura el aima
de 1a raza inmortal  ue forjara el

blo d:. Ia ita
ble, v, ioda l1a ciudad, hospitara"ﬂ
y noble, ze dispona a recibir i3
a los huéspecies que ka vi

dia quo fuese la sultana da Anda-
fucia. Hoy, Odérdoba . presenia un

[Aaspooto  unico, ‘pudiandow afirmar

teg que eetinulé a los, prod
er la clatoracion de aceltes ﬂn'-e

lebor que después de lograda acs. ).

8¢ 20 ee gelime hoy. &% s yerde.
dera valls ‘pero creemos un' deb»»
de just’cia recordarma, porque en
mds de uh cuarto de siglo atrald
sobre (4vdoba las miradas de w.
dos 105 olplcultores por s resul-
tados ten brillantes obienidos,
Por s - tmportancia .comercial,
que “recanocieron proples y. axtes”
fios fad C.erorable s forie da Nues'

que garte con .ol ma.
ximo Interés para el artista,

Su amb-ento, en. todo diferents
del andafusismo al uso. guarda ves

tigios de s remoias épocas en gue

romana ¢ mora, fué tiordn de Es.
paia, 'y asu melancdlioo aspeco
os Ia lm'lcldn de osa alegria de-
tonante de luz y color gue carao
teriza a Ia Andaluwcia de pandereta
o do exporhclén

Dosonncoida ' para nquallu que_en
ripida . visita ‘oruzan sus oalles. y.

fre Boflury-de ls Salod. l&fﬂlﬂlﬂ

_nlmo ‘guarda, avara, un. tesuro

siten con motivo de su Feria de ¢
Satud. :
8i 1as maravillas de arte acumu

‘{ladas en Cordoba -no fuesen suft

ciente atractivo para e! viajere ¢
para # grtista, la Comisién de Fes-
tejos, que oon gran acierto presid?
ol eciior Naz Roman, ha organi:d

d0 un pragrama de tiectas que ; u"
tamente- oon. la belleza y enpaniot
de Ia cudad obigara al mas reasit

& venir a Cérdoba, —~

La clunad os.pspera.-Venid a hom
raria- un“um:.prmncla
“.ANTONIO SARAZA . £1URCIA
~ Delenado de “Tarismo.”,




