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Ayuntamiento y
Universidad fortalecen los
lazos de hermanamiento
con la ciudad de Bujara

Ayuntamiento y Universi-
dad de Cordoba fortalece-
ran el intercambio social,
cultural, académico y de in-
vestigacion de nuestra ciu-
dad con la soviética de
Bujara, dando con ello un
nuevo paso en los lazos de
hermanamiento que desde
1986 unen a ambas pobla-
ciones. Durante una sema-
na, una delegacion de Bu-
jara ha permanecido en
nuestra capital, cumpliendo
un apretado programa de
trabajo en el que se han
incluido visitas instituciona-
les y otras a importantes

empresas agricolas e indus-
triales, de cuyo funciona-
miento estaban muy intere-
sados en conocer los sovié-
ticos. La delegacién uzbeka
ha valorado muy positiva-
mente esta su segunda visi-
ta a Cordoba, destacando
especialmente el convenio
firmado con la Universidad
de intercambio cultural, aca-
démico y de investigacion,
que en un futuro no muy
lejano empezara a dar sus
primeros frutos. En este mo-
nografico se refleja parte de
la actividad realizada por
los soviéticos en Coérdoba.

Visita de la delegacion uzbeka a una empresa fruticola.
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Bujara, una de las
ciudades mas antiguas
del Asia Central

Bujara es una de las ciudades mas
antiguas de Asia Central y, a pesar del
distanciamiento geografico, guarda enor-
mes similitudes historicas, culturales e
incluso climaticas con Cérdoba. Some-
tida al dominio de numerosos paises y
reinos, ha sabido retener 1o mas impor-
tante de cada cultura y hoy, bajo el
manto de una ciudad moderna e indus-
trial, se nos muestra como una amante
de sus costumbres y tradiciones que
también siguen guardando un gran para-
lelismo con estas otras de Cdrdoba,
ahora ciudad hermana y que como
Bujara fue cuna de grandes humanistas

e investigadores.

m Ratificacion acuerdo

Trigo y Nasirov ratifica-
ron el acuerdo de herma-
namiento firmado en Bujara
hace ahora dos afos, por ei
cual se favoreceran los in-
tercambios a todos los nive-
les institucionales y que
permitirdn un mejor enten-
dimiento entre estos pue-
blos. Se va a profundizar en
esa relaciéon de amistad y el
conocimiento de nueva in-
formacion permitira estre-
char aiin mas esos lazos de
amistad que entienden de-
ben servir de ejemplo a
otros pueblos y naciones.

= Cocina uzheka

Paralela a la actividad ins-
titucional, la delegacion so-
viética ha presentado du-
rante sus dias de estancia
en nuestra ciudad una mues-
tra artesana, folklorica vy
gastronémica de Uzbekis-
tan. Los ciudadanos de esta
Republica conservan todas
las tradiciones y costum-
bres de sus antepasados y
hay personas especializa-
das en ensenar a los jove-
nes todo este tipo de tradi-
ciones, entre las que desta-
ca la gastrondmica y en ella
su plato mas popular: el
Plov, una “paella rusa” de
grato sabor.
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BUJARA, AYER Y HOY

Una de ias ciudades
mas antiguas del
Asia Central

Casi en el centro de Asia Cen-
tral, entre desiertos de arena,
preservado por campos de algo-
don, pastos y jardines se encuen-
tra el oasis de Bujara, con sus
antiguas leyendas y tradiciones.
Desde los tiempos mas remotos
las caravanas hacian la ruta
desde el norte hacia el sur, desde
el este hacia el oeste, pasando
siempre a través de la ciudad
conectandola con los poderosos
centros comerciales de Persia,
China, Rusia e India.

Mercaderes venecianos y de
lejanos paises del norte, co-
merciantes del area mediterra-
neay del Tibet, llevaron a Bujara
especias orientales, seda, piel,
articulos bordados en oro, tapi-
ces, alfareria, etc. En Bujara
vivieron y trabajaron grandes
humanistas, Rudaki y Dakiki,
Narshaki y Avicenna, Akmad-
Makdum Donish y Sadriddin
Aini. Entre los muchos sobre-
nombres por los que es conocida
Bujara el mas destacable es el de
“Ciudad Sabia” debido a sus filo-
sofos, fisicos, sabios, construc-
tores y arquitectos.

Han pasado siglos desde que
Bujara fuera la ciudad maés rica,
mds culta y mas maravillosa de
Asia Central, pero todavia hoy,
gentes de todos los paises del
mundo se encaminan hacia Bu-
jara para admirar la originalidad
de sus monumentos arquitecto-
nicos, y la ciudad recibe a sus
visitantes envolviéndoles con su
belleza y serenidad.

Bujara, ayer

Bujara es una de las ciudades
mas antiguas del Asia Central.
Aparece en el siglo | antes de
Cristo a orillas del rio Zara-
vashan.

La primera constancia escrita
de Bujara data de principios del
siglo VIII de nuestra era en
manuscritos arabes, pero la his-
toria de la ciudad es narrada con
més detalle por Abubakr Narsha-
ki.

Hacia la mitad del siglo IV
Bujara formaba parte del Reino
de Kuchan. En el siglo V cayo
bajo el dominio del Estado de
Ephitalite.

En el siglo VII, los &rabes
tomaron Egipto, Palestina e Iran,
ocupando todo el territorio de
Asia Central. En el 709 alcanza-
ron las murallas de Bujara y
tomaron la ciudad, hecho que ha
sido narrado desde entonces por
los historiadores arabes.

En el siglo IX Bujara quedoé
bajo el poder de los Samanids,
una dinastia que debia su nom-
bre a su fundador Samani, la
ciudad se convirtié en el centro
de un gran estado feudal en el
que crecio rapidamente la cul-
tura y los oficios artesanales.
Durante el siglo X Bujara florecié
debido a sus rmuchos intelectua-
les, poetas, escritores, artistas y
arquitectos. Abubak Narshakhi
escribié su “Historia de Bujara”
en éste periodo, Abdullah Dzafar
Rudaki y Dakiki compusieron
sus versos entonces. También
realiz6 sus trabajos y précticas
de medicina Abu Ali Ibn Sina
“Avicenna”.

En 1220 Ghenghiz-Khan con-
quisto la ciudad tras un intenso
asedio incendidndolo todo vy
convirtiendo el oasis en un
desierto muerto.

En 1740 el Sha de Persia,
Nadir, conquisté Bukhara Kha-
nate nombrando a Mohammed
Rakhim su delegado, pero éste
pocos afos después se declaro
independiente de Persia y cre6

su propio imperio.

El 23 de junio de 1868 fue con-
cluido un acuerdo entre Rusia y
Bujara por el cual llegaria a ser
parte del imperio para su protec-
cion. La esclavitud fue abolida y
los conflictos a pequefa escala
entre tribus finalizaron. Se crea-
ron las primeras industrias y se
construyeron las lineas de ferro-
carril, con lo que aumenté de
forma considerable el envio de
productos manufacturados desde
Rusia.

El 2 de septiembre de 1920 las
tropas revolucionarias de Bujara,
apoyadas por las fuerzas del
Ejército Rojo, tomaron la vieja
ciudad de Bujara.

El primer Congreso del Pueblo
en la historia de la ciudad se
celebro el 8 de octubre de 1920 y
en él se tom¢ la decision de pro-
clamar la Republica Soviética del
Pueblo de Bujara por lo que el
poder pasaba a manos de los
trabajadores y campesinos.

Bujara, hoy

Bukhara es en la actualidad
una ciudad moderna con una
industria desarrollada ademas de
un gran centro cultural.

Han sido creadas gran canti-
dad de industrias, aunque la
gerra de 1941 trunco este des-
arrollo industrial.

Después de la guerra se volvie-
ron a crear nuevas fabricas, talle-
res, viviendas y los viejos barrios
fueron reconstruidos y remode-
lados. EI mayor cambio econd-
mico lo produjo el descubri-
miento de ricos depdsitos de gas
natural en Gazli, en 1953.

La region de Bujara es cono-
cida por su produccién de astra-
can, del que hay una gran
demanda, ya que su piel es del-
gada vy resistente, resultado de
muchos siglos de selectiva fabri-

cacion, obtenida de los corderos
que pastan bajo las inclemencias
del desierto. Bujara posee la
fabrica de astracan mas impor-
tante del pais, habiendo recibido
numerosos premios y menciones
en exposiciones y ferias inter-
nacionales.

Hay en Bujara 40 colegios
publicos. Las clases son imparti-
das en uzbeko y en ruso. Es uno
de los centros culturales mas
importantes de la Republica y
posee 16 bibliotecas con unos
3.500.000 ejemplares. Una de
ellas, la de Avicenna, contiene
manuscritos orientales incluyen-
do el Tratado de Medicina de
Avicenna y manuscritos de Alis-
her Navoi, Firdausi, Hafiz, Omar
Khayyam y otros pensadores,
filosofos y poetas.

El Sadriddin Aini de Musica
Drama y Comedia fue creado en
el aflo 1930 y la Escuela de
Musica de Bujara fundada en
1922. Son dos de las mas impor-
tantes entidades culturales de la
ciudad.

Territorio, poblacion y clima

Bujara esta situada en la parte oeste de la Republica de
Uzbekistan, una de las quince que componen la URSS. La
provincia ocupa un tercio del area de la Republica, pero sélo
algo mas del ocho por ciento de su poblacién vive en éste
enorme territorio. La extension es de 128.449 km2.

Una gran parte de la region esta ocupada por el desierto de
Kyzyl-Kum, que se extiende desde el noroeste hasta la fron-
tera de Kazakhstan. La ciudad de Bujara, centro administrativo
de laregiodn, es rica en plantaciones de algodén, pastos en los
que pacen grandes rebafios de corderos de astracan, y recur-
sos naturales, en particular gas natural, producto que es
transportado a diferentes lugares del pais.

Alrededor de 300.000 personas viven en Bujara, lo que la
convierte en la quinta ciudad méas importante de la Republica.

El clima es notablemente continental. Inviernos relativa-
mente suaves y veranos calurosos. La temperatura puede
alcanzar ocasionalmente en verano los cincuenta grados cen-
tigrados, pero la escasez de humedad hace que sea relativa-
mente facil de soportar. Hay aproximadamente 300 dias solea-
dos al afio. El grado de precipitaciones es muy pequefo,
generalmente en invierno y primavera.

Los ciudadanos de Bujara conservan numerosas tradiciones.

Uno de los cuatro minaretes de la Ciudadela, el Chor-Minar.

La Ciudadela, un museo
al aire libre

De entre todas las ciudades
de Asia Central Bujara es la
mds rica en monumentos arqui-
tectonicos de diferentes épo-
cas. 140 monumentos conser-
van el aroma de la antigliedad,
haciendo presente el pasado
remoto.

El monumento més desta-
cado es el Arg o Ciudadela. Se
cree que el tiempo en que fue
construido este monumento
pudo ser a principios del pri-
mer milenio. Fue amurallada
por el gobernante Bukha-Khu-
dat Bidun. El area de la ciuda-
dela con todos sus palacios,
edificios y fortificaciones es de
34.675 metros cuadrados.

Habia dos puertas de acceso
a la fortaleza la de Guriam por
el este y la Registam por el
oeste. En la actualidad sélo
permanece ésta puerta que fue
restaurada en 1921.

El Arg fue desde tiempos
antiguos residencia de los go-
bernantes de Bujara, repeti-
damente destruido, pero inva-
riablemente restaurado por el
nuevo gobernante. En el siglo
XVI, durante el mandato de los
Sheibanids la ciudadela fue
restaurada quedando en la for-
ma en que ha llegado a nues-
tros dias, la mayoria de los edi-
ficios del Arg fueron construi-

dos desde el siglo XVIII hasta
el XX.

Las edificaciones mas impor-
tantes instaladas dentro del
recinto de la Ciudadela son: La
Mezquita de los Dzhami, el
Palacio del Kusbegi, el Saliam-
Khana, el Zindam y el Museo
de Historia Local.

Otros monumentos arquitec-
ténicos que integran este con-
junto Unico son La Mezquita
Bolo-Khauz, el Mausoleo de
Ismail Samani, el Mausoleo de
Chasma-Aiub, el Conjunto
Kosh-Madrassah, la Mezquita
Baliand, el Minarete Kalian, la
Mezquita Kalian, el Miri-Arab
Madrassah y el Ulugbek Ma-
drassah.

Hoy en Bujara se presta
especial atenciéon a preservar y
desarrollar los antiguos ofi-
cios, (talla de madera, cince-
lado del cobre, bordado en oro,
mosaico...) Hay excelentes ar-
tesanos en la ciudad y existen
escuelas de técnicas profesio-
nales especiales, donde los jo-
venes pueden aprender el arte
de sus predecesores. Se puede
adquirir un tiubeteika, original
vestido oriental, bordado con
hilo de oro, articulos de cera-
mica o de cobre cincelado, o
un cuchillo con incrustaciones
en la empufiadura.
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Cordoba y Bujara favoreceran el
intercambio social y economico

Las ciudades de Cérdoba
y Bujara intensificaran sus
contactos y favoreceran el
intercambio cultural, eco-
noémico y social, segun se
desprende del contenido del
acta de ratificacion de her-
manamiento firmada por los
alcaldes de ambas localida-
des, en uno de los actos
celebrados en nuestra loca-
lidad con motivo de la visita
de una delegacion de esta
ciudad soviética. Los presi-
dentes de ambos munici-
pios acordaron también for-
talecer el nivel de informa-
cion sobre “la vida de nues-
tros paises y ciudades, sobre
su poblacioén, sobre la acti-
vidad de los organismos
gubernamentales locales, y
otros, que posibiliten un
acercamiento mas calido y
duradero entre nuestros
pueblos”.

Tanto U. Nasirov como
Herminio Trigo, en el trans-
curso de sus intervenciones
en el acto oficial celebrado
en el Ayuntamiento, con la
presencia de miembros de
todos los grupos politicos
que conforman la Corpora-
cién, ratificaron que el am-
bito municipal constituye,
con toda evidencia, el nivel
natural que permite que los
pueblos se conozcan y se
comprendan. “Mas alla de
unos sistemas o regimenes
diferentes —senalaron— el
marco municipal es el fer-
mento mismo de la demo-
cracia y la libertad, el sus-
tento para unos intercam-
bios entre los hombres™. Se
destaco, igualmente, la ne-
cesidad de profundizar en la
relacion de amistad entre
ambas ciudades, “como una
importante aportacién a la
causa de la paz y compren-
sién mutua entre los pue-
blos” y, en otro ambito, “a

extender las buenas rela-
ciones entre la Unién Sovié-
tica y Espafa”.

El proceso de acercamien-
to entre Bujara y Cdrdoba
se inici6 en diciembre de
1980, tomando como marco
la politica de relaciones cul-
turales y hermanamientos
propiciada por el Ayunta-
miento de Cérdoba. En el
caso de Bujara tiene indele-
bles raices comunes que,
desde el plano historico y
cultural, unen a ambas ciu-
dades, las dos con un rico
pasado de componente is-
lamica. En noviembre de
1983 tuvo lugar una Semana
Cultural de la URSS en
Cordoba. La delegacién uz-
beka estuvo presidida en
aquella ocasion por el al-
calde F. Sultanov. En di-
ciembre de ese mismo afio
se aceptaba la propuesta de
hermanamiento de nuestra
ciudad con Bujara y tres
anos después una emba-
jada cultural cordobesa via-
jo a la ciudad soviética.

En el transcurso de la
visita se firmo el Protocolo
de Hermanamiento y Amis-
tad entre ambas ciudades,
mediante la rubrica de dos
documentos: el proporcio-
nado por la Federacion Mun-
dial de Ciudades Hermanas
—Villes Jumelées— y el
acordado especificamente
entre Bujara y Cordoba. En
este documento se senala
que ambas ciudades ejecu-
tardn las relaciones de
amistad y colaboracién cul-
tural a través de los medios
mas diferentes, con envio
de delegaciones de especia-
listas en ramas de la eco-
nomia y urbanismo de la
ciudad, colectivos de artis-
tas y representantes de la
Universidad. La informacion
sobre la actividad ciuda-

dana y de los diferentes
organismos institucionales
con residencia en la ciudad
también entienden “enri-
queceré la imaginacion mu-
tua sobre el modo de vida
de ambos pueblos y permi-
tird conocer la experiencia
del desarrollo de la econo-
mia de la ciudad, de la
industria, del transporte, de
la sanidad, de la educacion,
del comercio, de la culturay
del deporte”.

En virtud de estos acuer-
dos, una delegacion cordo-
besa visitara Bujara dentro
de dos afios, para intensifi-
car aun mas los lazos de
estable intercambio de co-
nocimientos.

RATIFICACION DE HERMANAMIENTO

Herminio
Trigoy U.
Nasirov
ratificaron el
acto de
hermanamien-
to firmado
hace dos
afos en
Bujara.
Abajo, los
componentes
de la
delegacion
soviética
durante su
visita a la
Mezquita.

Similitud en el trazado del casco
historico de ambas ciudades

En la agenda de los
soviéticos también hubo
pequenos huecos para que
conocieran los principales
monumentos de la ciudad.
La presencia islamica en
ambas ciudades es muy
fuerte y segun indicaron
existe mucha similitud en
el trazado de los barrios
antiguos de Bujara y Cor-
doba. Visitaron con gran
detenimiento la Mezquita-
Catedral, asi como la Si-
nagoga. La curiosidad por
el mundo de los toros les
llevd también al Museo
Taurino, donde contem-
plaron los innumerables
objetos y testimonios gra-
ficos y artisticos que se
exhiben en las remozadas
salas. La delegacion so-
viética también visito los

talleres en los que empre-
sarios cordobeses traba-
jan el cuero.

El extenso programa de
trabajo impidio la presen-
cia soviética en otros cen-
tros monumentales, aun-
que no dejaron de acudir
a la exposicion antologica
del artista cordobés Aure-
lio Teno, que estos dias se
exhibe en el Palacio de la
Merced. El propio artista
acompafié durante el re-
corrido por la exposicion
al alcalde de Bujara y res-
tantes componentes de la
delegacion, que quedaron
admirados de la magnitud
de la obra de este artista
cordobés, al que no duda-
ron en invitar junto a su
obra a Bujara.
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Reunion con
representantes
de la Asociacion
de Amistad
Espaiia-URSS

Una de las reuniones mas
distendidas y mejor acogida
por los componentes de la
delegacion soviética fue la
mantenida con los integran-
tes de la Asociacion de
Amistad Espafia-URSS. En
nombre de los expediciona-
rios hablé Ch. Jairulaiev,
quien ensalzd este tipo de
encuentros, al tiempo que
resaltaba que los realizados
entre los miembros de las
comunidades de Bujara y
Cordoba debian de servir
como ejemplo a otras ciu-
dades y ratificaban los exce-
lentes lazos de amistad exis-
tentes entre la Union Sovié-
tica y Espafia. Particulari-
zando en el hermanamiento
entre ambas ciudades sefialo
que habia sido un pleno
acierto, “ya que existen
numerosas similitudes his-
toricas, sociales e incluso
urbanisticas entre las dos
poblaciones, a pesar de su
distancia geografica. Aso-
ciaciones de este cufio es-
trecharan aiin mas esa amis-
tad y seran sustento para
constantes intercambios”.

La firma de un convenio
de intercambio cultural, aca-
démico y de investigacion
entre la Universidad de Cér-
doba y el Instituto Pedago-
gico de Bujara ha supuesto
el punto culminante en la

os del imiento

Reunién con

ivo cordobés.

Satisfactorio encuentro con miembros del
movimiento asociativo de nuestra ciudad

Miembros de la delegacion soviética
también mantuvieron un amplio encuen-
tro con representantes del movimiento
asociativo en Cérdoba. En el transcurso
de la reunion, coordinada por el presi-
dente de la Federacion de Asociaciones
de Vecinos, Juan Perea, tanto el alcalde
Nasirov, como el presidente del Sindicato
y diputado por la Republica en el Soviet
Supremo, Ch. Jairalaiev, describieron los
aspectos sociales y econdémicos mas
importantes de la ciudad.

El alcalde, a modo de introduccion,
trazd las lineas generales en las que se
mueve la ciudad, con un nimero de habi-
tantes cercano a los 300.000, y con un
grave problema de abastecimiento de
agua. Segun Nasirov el resto de la infraes-

tructura del municipio esté acorde con las
necesidades de los ciudadanos. Como en
cualquier otra zona de la Unién Soviética,
Bujara no tiene desempleados. La mayo-
ria trabajan en las fabricas de astracan y
algodon. Para estas Ultimas es necesario
contratar trabajadores de otras poblacio-
nes cercanas a Bujara.

Preguntado sobre actividades de los
ciudadanos en la vida municipal, sefialo
que los canales de union son cada vez
mas numerosos. La participacion del ciu-
dadano es esencial en la actividad de la
mayoria de las intervenciones municipa-
les, dado que este organismo controla
administrativa, politica y juridicamente a
la poblacién, con la Unica supervision del
Gobierno de la Republica.

Primera de las visitas de la delegacién soviética al rectorado de la Universidad.

Acuerdo de colaboracion entre las
universidades de Cérdoba y Bujara

visita de la delegaciéon uz-
beka. En el acto de la firma
del convenio estuvo pre-
sente el rector de la Univer-
sidad, Vicente Colomer, que
estuvo acompanado por el
vicerrector de Ordenacion
Académica y de Profeso-
rado, Antonio Martin, y el
gerente de la institucion,
Andrés Cabezas. Por parte
soviética asistio el rector del
Instituto Pedagogico de Bu-
jara, F. Kasimov. Ambos
rectores firmaron el citado
convenio, con lo que se da
cumplimiento al acuerdo de
hermanamiento rubricado
entre las ciudades de Cor-
doba y Bujara en el afio
1986.

Kasimov sefial6 que su
presencia en Cérdoba tenia
como objetivo prioritario la
firma de este acuerdo, que
consideré muy importante,
“ya que abrird numerosos
canales de comunicacion
entre los habitantes de am-
bas ciudades”. En el mismo
sentido se manifesté el rec-
tor de la Universidad de
Cordoba, que entregd a
Kasimov diversa documen-
tacién sobre la institucion
que preside. Asimismo, le
anuncié que estd en pro-
yecto la construccion —
dentro de las instalaciones
del Colegio Mayor Nuestra
Sefiora de la Asuncion— de
un edificio que albergara
profesorado extranjero que
venga a trabajar a la Univer-
sidad de Cordoba y que
seria muy gratificante la
proxima visita de profesores
de la ciudad hermana.

El texto integro del con-
venio suscrito es el si-

guiente:
Una vez recibida la Dele-
gacion de representantes

de la Ciudad e Instituto
Pedagégico de Bujara
(URSS) en Cordoba (Espa-
fia), dando cumplimiento al
Acuerdo de Hermanamiento

UNIVERSIDAD Y ASOCIACIONES

de ambas ciudades firmado
en 1986, hacemos uso de
esta ocasion para manifes-
tar que:

® Reafirmamos nuestra
conviccion de que el &mbito
universitario constituye, con
toda evidencia, uno de los
niveles naturales que per-
mite que los pueblos se
conozcan y se comprendan.
Mas alla de unos sistemas o
regimenes diferentes, el
marco universitario es el
fermento mismo de la de-
mocracia y la libertad, el
sustento para unos inter-
cambios entre los hombres.

® Hemos de profundizar
en la relacion de amistad
entre nuestras ciudades y
Universidades, como una
importante aportacion a la
causa de la paz y compren-
sion mutua entre los pue-
blos.

® Ambas Universidades
hemos cumplido el encargo
de afirmar el espiritu de
respeto mutuo y de buena
vecindad entre los compo-
nentes de las mismas, aspi-
rando a extender las buenas
relaciones entre la URSS y
ESPANA.

® Movidos por la conti-
nuacion de estas relaciones
nos comprometemos a in-
tensificar nuestros contac-
tos, favoreciendo el inter-
cambio cultural, académico
y de investigacién entre las
dos Universidades, asi como
a fortalecer el nivel de
informacion sobre la vida de
nuestros paises y ciudades,
sobre su poblacion, su Uni-
versidad y sobre la actividad
de los organismos universi-
tarios locales, que posibili-
ten un acercamiento mas
célido y duradero entre
nuestros pueblos.

® E| presente manifiesto
estd firmado en dos ejem-
plares en lengua rusay cas-
tellana; ambos textos son
idénticos y tienen igual valor.
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Inquietud por conocer
explotaciones de caracter
agricola y ganadero

La principal inquietud de
la delegacién soviética de
Bujara en esta su segunda
visita a Cérdoba era la de
conocer, en una primera to-
ma de contacto, algunas de
las principales empresas de
la ciudad, especialmente
aquellas con una relacién
muy directa con la agricul-
tura y la ganaderia.

Las empresas Textil Cor-
dobay Colecor fueron parte
de la linea de trabajo tra-
zada en el programa por la
delegacién soviética. En
Textil Cérdoba querian co-
nocer la cadena de produc-
cién, ya que en Bujara la
fabrica mas grande y con
mayor fuerza comercial es
una algodonera que, en la
actualidad, da trabajo a
13.000 personas, en tres
turnos. La Union Soviética
es una de las mayores
potencias mundiales en la
produccion de algodén y
dos terceras partes de esa
produccioén proviene de la
provincia de Bujara y li-
mitrofes.

El mayor interés de los
soviéticos se centr6 en la
maquinaria que se utilizaen
la cadena de produccion,
muy sofisticada para ellos al
tratarse de la ultima nove-
dad en el tratamiento de
este cultivo. Se les facilita-
ron datos sobre la produc-
cion anual de la empresa,
zonas de abastecimiento...
dandose la curiosa circuns-
tancia de que en alguna
ocasion el algodon llegado
a Textil Cordoba era proce-
dente de la Unidn Soviética.
Los miembros de la delega-
cion no dudaron en afirmar
que ese algodéon era de
Bujara o sus proximidades,
“ya que es el de mejor cali-

dad”. En la fabrica de algo-
dén de Bujara la maquinaria
utilizada es mucho menos
sofisticada que la empleada
en Textil Cérdoba y gran
parte del proceso todavia
no estd automatizado.

Colecor

Sorpresa, también, al co-
nocer en directo el trabajo y
cadena de produccién en la
Central Lechera de Cor-
doba (Colecor), observando
con gran detenimiento las
plantas de envasado de
todos los productos que alli
se comercializan. La mayo-
ria de las preguntas de los
soviéticos estuvieron dirigi-
das al proceso que sufre la
leche desde su llegada a la
central hasta su salida a los
diferentes puntos de venta,
numero de cooperativistas
que conforman la empresa,
su funcionamiento interno
—tanto a nivel administra-
tivo como comercial—, fuen-
tes de abastecimiento y ser-
vicio al ciudadano.

Lo que mas llamé la aten-
cion fue el envasado de la
leche, por su variedad, y su
sorpresa de que no se

freno econdmico que para
los cooperativistas ha su-
puesto el cupo impuesto
por la Comunidad Econo-
mica Europea.

Tampoco falté la presen-
ciaenla Camara de Comer-
cio, donde los expediciona-
rios fueron recibidos por el
vicepresidente de la enti-
dad, Rafael Martinez. Alli
conocieron el funciona-

Los soviéticos durante su visita a Colecor.

En Bujara existe una fabrica de
algodon en la que trabajan 13.000
personas. Dos tercios de la produccion
soviética de algodoén se cultiva en
esta provincia y limitrofes

comercialicen yogures. Tam-
bién mostraron interés por
conocer el caracter de las
explotaciones agrarias (de
tipo familiar), la media de
cabezas de ganado y el

miento de esta institucién,
de notoria presencia en
todos los paises de la Euro-
pa Occidental, su vinculo
con el empresariado de la
provincia y el trabajo de

canalizacion que desde alli
se realiza.

Economistas de este or-
ganismo profundizaron en
los diferentes sistemas que
se articulan para abrir mer-
cados a las industrias y
empresas cordobesas, a las
que se facilita informacion
puntual al igual que aseso-
ramiento sobre cualquier
tema comercial. Los sovié-
ticos se interesaron sobre el
volumen de transacciones
que en la actualidad reali-
zan las empresas de Cor-
doba, con qué paises y
principales productos co-
mercializados. Sobre todos
estos asuntos se les facilitd
amplia documentacion e in-
formacion, conociendo al
mismo tiempo parte de los
numerosos productos que
se elaboran en esta tierra.
Los mayores elogios fueron
para el aceite, un producto
conocido pero poco usado
en la cocina uzbeka.

La Veguilla
reclamoé la
atencion de la
delegacion
soviética

Una de las peticiones
de los soviéticos al
Ayuntamiento cordobés
fue que se les incluyera
una visita a una explo-
tacién agraria, para pro-
fundizar en todo su pro-
ceso de produccion. La
similitud de clima puede
hacer posible que en
Bujara se lleve a la prac-
tica una experiencia bas-
tante parecida a la que
realiza la cooperativa
Fruticola La Veguilla,
empresa a la que dedi-
caron una detenida visi-
ta. En primer lugar co-
nocieron la planta si-
tuada en el Poligono de
La Torrecilla, desde don-
de se distribuye la fruta
a numerosos puntos de
Espafa y Europa, to-
mando buena nota de
los distintos productos
que se comercializan y
su posterior distribu-
cion. La linea adminis-
trativa que sigue la
cooperativa también fue
objeto de analisis, con
preguntas relativas al
numero de trabajadores,
épocas del afio de mayor
trabajo y rentabilidad
economica del proceso,
sin olvidar aspectos
meramente técnicos co-
mo la singularidad de la
maquinaria que se uti-
liza para la seleccién de
los frutos segun peso y
tamanfo.

Mas tarde, pese a las
inclemencias del tiempo,
visitaron la finca pro-
piedad de la empresa,
situada a quince kiléme-
tros de la capital, obser-
vando las diferentes
areas de cultivo.

Nasirov
conocié el
abastecimien-
to de agua
que Emacsa
realiza en
Cordoba,
mucho
menos
dificultoso
que en
Bujara.

Graves problemas de abastecimiento
de agua en Bujara

El alcalde de Bujara, U.
Nasirov, conocié las insta-
laciones de la Empresa Mu-
nicipal de Aguas (Emacsa),
donde fue atendido por el
gerente, Antonio Jiménez, y
los jefes de Redes, Centra-
les y Obras. Bujara es una
ciudad con un grave pro-
blema de abastecimiento de
agua. Su situacién geogra-
fica, muy cercana a uno de
los desiertos mas grandes
en superficie del mundo,
impide la llegada de agua
en una cantidad suficiente
para abastecer a la ciudad y
nucleos urbanos proximos.
En la actualidad, Bujara
tiene finalizada su red de
abastecimiento y alcantari-
llado, excepto en el casco
antiguo de la ciudad, donde
existen instalaciones de agua
y ni siquiera de desague,
problema este ultimo que
han solucionado con la ins-

talacién en cada casa de
fosas sépticas que sema-
nalmente vacian camiones
autobombas del Ayunta-
miento.

El grave problema de
abastecimiento de agua
quiere resolverlo el gobier-
no de la Republica de Uz-
bekistan, para lo que va a
canalizar una linea de agua
de 300 kildbmetros. La obra
estd previsto que quede
terminada en 1993. Nasirov,
ingeniero de Caminos en su
faceta profesional, tomé
buena nota del plan de
actuacion que la Empresa
Municipal de Aguas realiza,
interesandose muy especial-
mente en el tratamiento que
recibe el agua, el consumo
po habitante, precio del
metro cubico y la depura-
cién de las aguas residua-
les.




AYUNTAMIENTO DE CORDOBA

REVISTA EL PREGONERO N° 73

OCTUBRE 1988

La delegacion
soviética, junto a
miembros del
Ayuntamiento de
Cordoba, ante la
fachada del
Gobierno Civil. A la
izquierda en la
reunién con el
delegado de
Gobernacion.
Abajo, un momento
del acto en la
Diputacion y la
Camara de
Comercio.

Bujara existe felizmente

OR estos dias los cordobeses, de una

manera directa o meramente informa-
tiva, hemos sabido de la presencia en nues-
tras calles, de entidades e instituciones del
grupo de ciudadanos que en representa-
cién de Bujara (URSS) nos han visitado
dentro del marco de esas relaciones tan
satisfactoriamente.

Usando de la libertad de expresion,
“Cérdoba” me permite incluir en la seccion
de “Cartas al Director” esta salida a la
palestra, para romper una lanza en defensa
de nuestro Ayuntamiento al haber acertado
plenamente con la vivencia en Cérdoba de
estas personas. Podriamos definir como
“embajada social y cultural” de tierras tan
respetables y, ya para los que hemos con-
vivido en sus actividades, lugares entrafia-
bles de Uzbekistan, parte de la Unién
Soviética.

Han venido a Cordoba, la universal y
hospitalaria Cordoba, es decir, han venido
a su casa, y por tanto toda disquisicion
ocurrente, maliciosa o de doble sentido
sobra absolutamente. Porque en la multimi-
lenaria Céraoba no se le pide a nadie sal-
voconducto alguno, conformidades de ilus-
tres periodistas, diplomas o titulos de
selectividad locacional. S6lo pedimos a los
que tengan 'la amabilidad de visitarnos
buena fe, voluntad de conocernos y res-
peto mutuamente por ambas partes.

Y éste ha sido el equipaje moral y
humano que han traido los “uzbecos”, y
que sin duda podemos afirmar, que ademés
de ese fundamental y basico aporte psico-
l6gico, han traido también una limpia acti-
tud de analizar nuestros modos de vida, la
complicada personalidad del pueblo cor-
dobés, los métodos de organizacién social
y econdmica, nuestra cultura, el arte y
demas factores humanos que nos definen.

Han venido a aprender y a contrastar, a
saber y a experimentar por si mismos, pero
también y con ello han logrado ensefar-

Alfonso Genovés

nos, sin proponérselo, la gran leccion de la
sinceridad en su profunda sencillez, han
conseguido asombrarnos conjuntamente
de los elementos drabes que nos aproxi-
man y han coincidido en que el futuro de
progreso y tecnologia que nos espera a
ambas ciudades, en vias de desarrollo,
tiene que ser mediante unos grandes
esfuerzos.

Por supuesto que un compartir viandas y
comidas, pero lo mas importante ha sido
compartir opiniones, proyectos, ilusiones y
un fortalecer la amistad entre dos grandes
mundos que intentan algunos seguir en-
frentando con su groseria mental o lacom-
plejidad del egoismo, cuando en la elemen-
talidad de la vida humana las cosas son
mas faciles y mas comprensibles.

Han venido nuestros amigos de la lejana
Bujara asiatica, y aunque algunos no se
expliquen su existencia real, a confirmar
algo que la Humanidad busca y necesita:
comprensién y conocimiento directo. Sen-
tirnos con capacidad de hacernos amigos
no sélo con franceses, alemanes o ingle-
ses, etc., que ya somos “compatriotas” de
eso que se llama la Europa Occidental, sino
con personas que viven mas alla de los Ura-
les, y resulta que incluso poseen mejores y
mas destacados valores humanos que nos-
otros, los que componemos el mundo “civi-
lizador de naciones” de la CEE.

Mas modestia, menos arrogancia, mas
respeto a las verdades permanentes, como
corresponde a la generosa hospitabilidad
multimilenaria de nuestra Cérdoba, que si
es por ahora pobre en economia debe
seguir siendo rica en nobleza y categoria
espiritual.

La verdad para mi, y tan s6lo como opi-
nién personal, frente a otras manifestacio-
nes, es que Bujara ha triunfado en Cérdoba
y que nuestro Ayuntamiento ha sido su
velador indiscutible.

(Publicado en “Cérdoba” el 26-10-88)

INSTITUCIONES

Informacion sobre la
actividad de los organismos

oficiales de

La delegaciéon soviética
también dedico parte de su
estancia en nuestra capital
a conocer en mayor pro-
fundidad el funcionamiento
de nuestras instituciones,
dando con ello vida a parte
del acta de hermanamiento
entre ambas ciudades, en la
que se recoge el necesario
intercambio de informacio-
nes “sobre la actividad de
los organismos oficiales lo-
cales, para ampliar y enri-
quecer la imaginacion mu-
tua sobre el modo de vida
de los pueblos de nuestros
paises”.

El Gobierno Civil fue la
primera institucion que visi-
taron los soviéticos. Alli fue-
ron recibidos por Gregorio
Lépez Martinez, quien aten-
di6 con beneplacito las pre-
guntas que le formularon
todos los miembros de la
delegacion de Bujara, muy
preocupados por el funcio-
namiento institucional y
administrativo de la capital
y provincia. Una conversa-
cion fluida, con recogida de
datos muy directos y que
finalizé con la entrega a la
primera autoridad de la pro-
vincia de la “bata nacional
de Uzbekistan”, en sefial de
amistad hacia el maximo

representante de la provin-
cia de Cordoba.

En el Archivo Histérico
Provincial recibio el dele-
gado de Gobernacién de la

la provincia

Junta de Andalucia, Pedro
Rodriguez, al alcalde de
Bujaray acompanantes, que
conocieron con mayor exac-
titud el funcionamiento de
las delegaciones de la Jun-
ta, derivando posteriormente
la conversacién hacia temas
de indole econémica, agri-
cola y ganadera. Tras la
recopilacion de datos, los
soviéticos visitaron con de-
tenimiento todos los depar-
tamentos del Archivo Histo-
rico Provincial, quedando
muy impresionados por la
cantidad de documentos que
alli poseen.

Finalmente visitaron el Pa-
lacio de la Merced, sede de
la Diputacién Provincial. En
el salén de plenos fueron
recibidos por el presidente
de la Corporacién, Julian
Diaz, al que preguntaron
sobre el funcionamiento de
esta instituciéon y su servicio
al pueblo.

Para los soviéticos resulta
algo complicado la diversi-
dad de instituciones vincu-
ladas para el servicio del
pueblo, sefialando que en la
Unién Soviética el numero
de instituciones es mucho
menor y la figura del presi-
dente del Soviet (alcalde)
acumula mayor parcela de
responsabilidad politica y
administrativa, con una vin-
culacion estrecha y directa
con el gobierno de la Repu-
blica.
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Muestra artesana, folklorica y
gastronomica de Uzbekistan

Al tiempo que la visita ins-
titucional, la delegacion uz-
beka ha celebrado una
muestra artesana, folklorica
y gastronomica que ha te-
nido una gran acogida entre
los cordobeses.

Los ciudadanos de Bujara
son muy amantes de las
costumbres y conservan con
espiritu admirable todas las
tradiciones de sus antepa-
sados. Aunque la ciudad en
su aspecto urbanistico ha
rejuvenecido, son todavia
muchas las personas que
visten con ropas muy simi-
lares a las utilizadas a pri-
meros de siglo, siendo este
un modo de conservar las
costumbres. La mas genera-
lizada de todas ellas es acu-
dir a tomar el té aromatico
(té verde) a las Casas de Té,
que superan la veintena en
Bujara.

En la Escuela de Musicay
en el Sadriddin Aini de
Musica, Drama y Comedia

se ensefa a los jovenes tra-
diciones folkléricas mas
ancestrales. También se
presta mucha atenciéon a
preservar los antiguos ofi-
cios. A los nifios, maestros
especializados ensefan el
arte de tallar la madera y
cincelar el cobre; y, a las
nifias, a realizar primorosos
bordados con hilo de oro,
utilizados tanto para vesti-
mentas como para prendas
de complemento en el vestir.

La cocina es otra tradi-
cién perfectamente conser-
vada. Los gastronomos se-
flalan que en ka zona Uzbe-
kistan la comida es variada,
original y generosa. La
muestra la hemos tenido
durante varios dias en el
restaurante El Churrasco,
donde Rafael Carrillo ha
dado a concoer numerosos
platos de la cocina uzbeka.
El mas tradicional de todos
es el “Plov”, una “paella
rusa” de agradable sabor y

que segun la tradicion tiene
variedades segun la ocasién
parala que se presta (bodas,
bautizos, funerales...). El
arroz se frie con manteca de
carnero y se le afiaden gui-
santes, uvas, membrillo...

Muestra
| dela
artesania y
el baile
uzbeka.

URANTE la estancia en nuestra ciudad de la
delegacion soviética de Bujara, el restaurante “El
Churrasco” ha ofrecido una muestra de la cocina de la
Republica de Uzbekistan, con gran éxito de publico y
critica. Rafael Carrillo conto para esta ocasion con la
ayuda de los directores de los restaurantes “Coérdoba”

y “Bujara”,

B. Ergasher y A. Joseinov. Quede para el

recuerdo y para aquellos que se atrevan en su casa el
surtido de platos de la cocina nacional uzbeka, con
detalle de ingredientes y forma de preparacion.

ENSALADA
“CHIMCHA”

Ingredientes: Zanahoria 100
gr., Cebolla 25 gr., Ajo 3
dientes, Aceite, vinagre a
gusto, Pimentén rojo y Ver-
durita.

Preparacion: La zanahoria
se limpia y se corta en tiritas
muy finitas. Se le pone sal y
se deja 15-20 minutos.
Después de esto se exprime
el jugo, se mezcla con el ajo
bien picado y cebolla. La
zanahoria se le pone aceite y
vinagre, especies. Amonto-
nar en la ensaladera y ador-
narlo con la verdurita.

ENSALADA
“BUJARA”

Ingredientes: Lengua de cor-
dero o de vaca, Rabano 50
gr., Cebolla 20 gr., Aceite,
Mayonesa 35 gr., Huevos 1-
2, Hinojo, Perejil (verdurita)
4 gr., Cebolla de verdeo 4
gr., Nuez 20 gr.
Preparacion: Cocinar ta len-
gua. El rabano limpiarlo y
cortar en tirite:s finas, poner-
lo en agua salada para 10-15
minutos, luego el agua se
vierte. La cebolla se dora y
se le agrega al rabano, la
lengua cortada en tiritas
finas, se pone sal, pimienta,
mayonesa y todo se mezcla.
Se pone en ensaladera, se
adorna con huevo cortado
en rodajas, pedacitos de
lengua, verdurita y mayo-
nesa, por encima se le ppne
nuez picada.

KAYNATMA
SHURPA (SOPA)

Ingredientes: Carne de vaca
o cordero 250 gr., Grasa de
cordero 20 gr., Papa 150 gr.,
Zanahoria 60 gr., Tomates

50 gr., Cebolla 60 gr., Aji 40
gr., Garbanzo 20 gr., Verdu-
rita (perejil, hinojo), Pimienta
negra o colorada, Sal, Caldo
o agua 700 gr.

Preparacion: La carne debe
ser fresca, limpia y sin ten-
dones.

La papa debe ser mediana.
La carne 1,2-2 kg. se pone
en cacerola, se llena de agua
y se hierve hasta estar lista.
La carne lista se corta en
pedazos y se tiene en caldo.
En el caldo colado se vierte
el garbanzo (previamente re-
mojado en agua fria 5-6
horas y cocinado aparte
hasta estar semihecho), la za-
nahoria cortada en rodajas
cocinarla 10-15 minutos.
Después agregar una ter-
cera parte de la cebolla cor-
tada, el aji (cortado a lo
largo), los tomates (cortados
en rodajas), grasa, especies,
se cocina hasta estar listo.
La papa se corta en cubitos
y se cocina aparte en el
caldo.

Al servir se pone en el plato
la papa, la carne y el caldo
con la verdura, por encima
se pone la verdurita cortada
y la cebolla.

MANTE

Ingredientes: Masa: Harina
75 gr., Agua 30 gr., Sal.
Relleno: Carne de cordero
150 gr., Cebolla 65 gr.,
Pimentén colorado, Sal, Agua
20 gr

Preparacion: Masa. De la
harina y sal se hace una
masa espesa, se tapa con
una servilleta humeda y se
deja descansar 40-60 minu-
tos.

La masa lista se amasa en
rollitos finos, se divide en
pedacitos de 20 gr., se amasa
en redondeles, en el medio
se pone el relleno, dandole
una forma redonda.

LA COCINA UZBEKA

Rafael Carrillo ofrecié una muestra de la cocina uzbeka.

Relleno. La carne se corta en
pedacitos muy pequefios
(cubitos), se mezcla con
cebolla picada, se pone sal,
especies, agua fria.

Los mante se colocan en
rejillas engrasadas, se co-
locan en ollas especiales
(cascan) y se cocinan a
vapor durante 30 minutos.
Una vez cocinados se sirven
con pimiento y se rocian con
vinagre.

KOURMA-
CHUCHVARA
(RAVIOLES
FRITOS)

Ingredientes: Para /la masa:
Harina 530 gr., Agua 180 gr.,
Sal. Relleno: Carne de cor-
dero o vaca (picada) 270 gr.,
Cebolla 100 gr., Sal, Agua 76
gr., Pimienta negra.

Preparacion: Masa. De la
harina, agua y sal se hace la
masa, se deja descansar 30-
40 minutos. Luego se estira

la masa en 1,5-2 mm se cor-
tan cuadrados de 50X50 mm,
se coloca el relleno, se
doblan uniendo los vértices
y se aprietan los extremos.
Relleno. La carne picada se
agrega la cebolla picada, el
agua, sal, especies y todo se
mezcla. Los ravioles listos se
frien en aceite.

ENSALADA “ACHIK
CHUCHUK”

Ingredientes: Tomates 770
gr., Cebolla 230 gr., Pimen-
tén, Verdurita.

Preparacion: Después de la-
vada la verdura se cortan,
los tomates en. rodajas, la
cebolla en semirodajas, se
agrega el pimenton, sal.

Se sirve en ensaladeras,
encima se adorna con la
verdurita.

LAGMAN UZBEKO

Ingredientes: Para /a masa:
Harina 150 gr., Agua 60 gr.,
Aceite para untar la masa 3

gr. Para la salsa: Carne de
cordero o de vaca (parte del
pecho u omoéplato) 120 gr.,
Aceite 25 gr., Cebolla 15 gr.,
Zanahoria 30 gr., Aji 25 gr.,
Réabano o rabanito 15 gr.,
Pasta de tomate 20 gr., o
tomate 60 gr., Papa 38 gr.,
Ajo 4 dientes, Agua 150 gr.,

j Perejil, hinojo (verdurita), 5

ar.
Preparacion: Masa. De la
harina y agua se hace una
masa la cual se deja descan-
sar 1,5-2 horas. La masa
preparada se corta en peda-
zos no muy grandes y se
pasan por la maquinilla de
cortar lagman o se prepara a
mano. Al hacerlo a mano, la
masa se separa en pedazos.
Cada pedazo de masa se
amasa en rollos, la superfi-
cie se unta con aceite, se
deja descansar 5-10 minu-
tos. Luego estos rollos se
estiran hasta formar hilos
finos. Los tallarines prepa-
rados cocinarlos en agua
salada, luego lavarlos, untar-
los con aceite.

Salsa. La cebolla y el aji se
cortan en rodajas, los toma-
tes en gajos, la zanahoria,
rdbano, papa en pequefos
cubitos.

La carne cortarla en pe-
dacitos chicos, se frien en
aceite con la cebolla hasta
dorarse, luego se agrega la
zanahoria, rabano, aji y se
sofrie 8-10 minutos. Luego
se agregan los tomates o la
pasta de tomates. Después
de 5-10 minutos se agrega
agua, se pone la papa, el ajo
picado, las especies, sal y
estofarlo hasta que esté
listo.

Antes de servir los tallarines
se calientan en agua hir-
viendo se pone sobre el
plato, se le agrega la salsa 'y
se cubre con verdurita pi-
cada.

SHASHLIK
UZBEKO

Ingredientes: Carne de cor-
dero o de vaca 80 gr.Para el
escabechado: Cebolla 20 gr.,
Vinagre, Pimenton colorado,
Coriando Zra, Sal.

Preparacién: La carne se
corta en pedacitos de 10-12
gr., se le pone la cebolla cor-
tada, vinagre, sal y especies,

se mezcla y se deja en lugar
frio para 3-4 horas en esca-
beche.

La carne se pone en broche-
tas por seis pedacitos y se
asan sobre carbon o en hor-
nos especiales.

El shashlik se sirve con
cebolla cortada en rodajas y
se salpica con vinagre.

SAMSA
(EMPANADAS
ORIENTALES)

Ingredientes: Harina 3.200
gr., Huevos 2, Agua 1.700
gr., Sal, Margarina 350 gr.
Relleno: Carne picada de
cordero o de vaca 1.900 gr.,
Cebolla 1.600 gr., Sal, Pi-
mienta.

Preparacion: De la harina,
agua, sal y huevos se hace
una masa espesa y se deja
descansar para 30-40 minu-
tos.

Luego se estira la masa de
un grosor de 3-4 mm., se
engrasan con margarina, se
doblan en sobre engrasando
(en 6-7 capas) y se deja en
lugar frio para 5-6 horas. Lue-
go se cortan en pedacitos de
50 gr., los cuales se amasan
en forma cuadrada, en el
centro se coloca la carne, se
dobla en forma de sobre y se
aprietan los bordes. La samsé
se coloca en fuente y se
ponen a una temperatura de
200-240° C durante 20-25 mi-
nutos.

YAJNIA - GUSHT

Ingredientes: Carne de cor-
dero o de vaca 120 gr., Cebo-
lla 20 gr., Zanahoria 40 gr.,
Rébano 40 gr.

Preparacion: La carne se
pone en agua caliente (para
1 kg. de carne se precisa 1-
1,56 litros de agua) y se
cocina a fuego lento. Los
pedazos de carne deben
estar completamente cubier-
tos de agua. 30 minutos
antes de terminar la coccion
se agrega el rabano, zanaho-
ria cortada en cubitos, la
cebolla cortada en rodajas.
Al terminar la coccidn se le
pone la sal, especies. La
carne cocida se saca, se
corta y se sirve con la ver-
dura cocida tanto caliente
como fria.
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A delegacién soviética ha

cumplido un denso pro-
grama de trabajo en nuestra
ciudad, destacando las visitas a
las més sobresalientes empre-
sas agricolas e industriales, asi
como las realizadas a los cen-
tros institucionales de la pro-
vincia, donde conocieron su
proceso administrativo. Una
visita cargada de actos, como
los propios soviéticos pidie-
ron, ya que para ellos es la
mejor manera de conocer el
funcionamientd de una ciudad
y la vida de sus habitantes.





